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Estimados colegas:

En nombre del Comité Organizador del Il Congreso Iberoamericano de Alimentos 4.0 (CIAL
4.0 2026) Aplicaciones en Agroindustria y Gastronomia les recordamos la invitacién a
participar de este evento que se llevara a cabo los dias 11y 12 de agosto de 2026 en el Centro
de Convenciones Concordia, de la ciudad de Concordia, provincia de Entre Rios, Republica
Argentina.

El Congreso es organizado por la Facultad de Ciencias de la Alimentacion de la Universidad
Nacional de Entre Rios (UNER), institucidon que cuenta con mads de 50 afios de trayectoria en
formacién académica, investigacidon y transferencia tecnoldgica. Entre su oferta académica se
destacan las carreras de Ingenieria Mecatrdnica, Ingenieria en Alimentos y Tecnicatura en
Gestidn Gastrondmica, que constituyen el marco académico de este encuentro.

En esta oportunidad queremos informarles que la pagina web del congreso ya estd disponible:
CIAL4.0

Ademas, les comunicamos algunas fechas importantes para tener en cuenta, los aranceles de
inscripcidn y los disertantes que hasta ahora han confirmado su participacion.

FECHAS IMPORTANTES:

Fecha de inicio de recepcion de resumenes: 01/04/2026

Fecha limite de presentacion de resumenes: 15/05/2026

Fecha de comunicacion de aceptacion de resimenes: 15/06/2026

En la pagina web se encuentran disponibles las instrucciones de presentacién de resimenes.

Para consultas sobre resimenes: resumenescial.fcal@uner.edu.ar

ARANCELES PROMOCIONALES:

Con la inscripcion se podra presentar un Unico resumen en modalidad pdster o exposicion
oral.
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Aranceles vigentes

INSCRIPCION Hasta 15/04 Hasta 15/06 Hasta 12/08
Inscripcién general $90.000 $110.000 $135.000
Estudiantes de posgrado nacionales $70.000 $95.000 $115.000
Estudiantes de pregrado y grado nacionales $45.000 $55.000 $65.000

Descuento por grupos de 10 o mas , .
Descuento 10 % de la categoria correspondiente

participantes

Participantes extranjeros USS 70 USS 85 USS 100
Estudiantes de posgrado extranjeros USS 50 USS 65 USS 80
Estudiantes de pregrado y grado extranjeros USS 30 USS 40 USS 50

* Docentes e investigadores UNER, estudiantes de pregrado, grado y posgrado UNER gozan de un
descuento del 30% del valor de la correspondiente categoria.

** Los depdsitos y/o transferencias en ddlares estan libres de tasas e impuestos.
Los estudiantes de pregrado, grado y posgrado deberan presentar el certificado de alumno regular
junto al comprobante de pago.

AREAS TEMATICAS QUE ABORDARA EL CONGRESO:

1. Alimentos, nutricién y salud
2. Innovacion en Gastronomia
3. Alimentos 4.0

4. Sostenibilidad y Agroindustria
5. Mecatrdnica

6. Educacién y Divulgacion

DISERTANTES CONFIRMADOS HASTA EL MOMENTO:

e Dr. Juan Martin Oteiza, investigador Adjunto del CONICET, especialista del
Laboratorio de Microbiologia de Alimentos del CIATI - Centro Tecnoldgico,
Neuquén, Argentina.

e Chef Heinz Wuth, asesor y consultor gastrondmico, especializado en gastronomia
y divulgacién cientifica, Chile.
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® Dr. Cristiano Ballus, departamento de Tecnologia e Ciéncia dos Alimentos,
Universidade Federal de Santa Maria, Brasil.

e Dr. Rodrigo da Silva Guerra, Universidade Federal do Rio Grande (FURG).
Cofundador de Qiron Robotics, empresa brasilefia especializada en robots sociales.
Brasil.

e Dra. Bruna Guterres, Universidad Tecnoldgica del Uruguay (UTEC). Coordinadora
técnica del Posgrado en Robdtica e Inteligencia Artificial (PRIA) de la UTEC.
Uruguay.

e Mg. Karina Meier, Directora General del Instituto de Control de Alimentacién y
Bromatologia (ICAB), Entre Rios, Argentina.

e Mg. Esp. Monica A. Lopez, Directora Nacional del Instituto Nacional de Alimentos
(INAL), de la Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia
Médica (ANMAT), Argentina.

e Mauricio R. Kremer, CEO y cofundador de Kigi, startup tecnoldgica orientada a la
reduccion del desperdicio de alimentos y a la optimizaciéon de la gestién de
inventarios en la industria alimentaria y el retail, Argentina.

e Mg. Ana Laura Garcia Presas, Directora de Asesoramiento y Desarrollo Curricular
de la Universidad Nacional de Entre Rios, Argentina.

e Dr. Alejandro Lespinard, Instituto Multidisciplinario de Investigacion y
Transferencia Agroalimentaria y Biotecnoldgica (IMITAB,CONICET-UNVM).
Universidad Nacional de Villa Maria, Argentina.

e Mg. Diego Gordo, especialista en desarrollo de productos, envases, gestién de
proyectos, Universidad Catélica de Cérdoba, Argentina

e Lic. Roxana Furman, consultora independiente, divulgadora cientifica y autora de
libros, Argentina.

e Enrique Mariano Sobral, chef y profesional gastrondmico, con destacada
trayectoria en la valorizacién y difusidn de los sabores de la regién mesopotamica;
lidera el proyecto gastrondmico Bajo Llave 929, Argentina.

e Dra. Maria Victoria Avanza, Instituto de Quimica Basica y Aplicada del Nordeste
(IQUIBA-NEA, UNNE—CONICET). Universidad Nacional del Nordeste, Argentina.

e Dra. Maria del Pilar Buera, Instituto de Tecnologia de Alimentos y Procesos
Quimicos (ITAPROQ-CONICET), Argentina

e Dra. Carolina Barroetaveiia, Centro de Investigacién y Extensidon Forestal
Andinopatagonico (CIEFAP-CONICET) - Universidad Nacional de la Patagonia San
Juan Bosco, Argentina, Argentina.
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e Dra. Valeria Patricia Siilsen, Instituto de Quimica y Metabolismo del Farmaco
(QUIMEFA-CONICET). Facultad de Farmacia y Bioquimica, UBA, Argentina.

e Pablo Daniel Cuila Cabrera, Especialista en Robdtica e Inteligencia Artificial,
Universidad Tecnoldgica de Uruguay (UTEC), Uruguay.

e Dr. Carlos Teze, Facultad de Ciencias de la Administracion (UNER). CONICET,
Argentina.

e Ing. Sebastian Coulleri, Socio fundador y CEO de DEFYMOTION, Argentina.

e Dr. Diego Gonzadlez Dondo, Centro de Investigaciones en Informatica para la
Ingenieria (ClIl). Facultad Regional Cordoba, UTN, Argentina.

e Dr. Diego Grassi, Gerente de Consultoria y Aplicaciones CATA Analytical
Technologies, Argentina.

Confiamos en que esta propuesta resulte de su interés y esperamos que su participacion
contribuya al éxito del CIAL 4.0 — 2026.

Atentamente,

Comité Organizador
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