IICONGRESO
= Iberoamericano === Facultad de Ciencias
de Allmentpys 4.0 UNER de la Alimentacidn

Martes 11/08/2026

8.30 -9.30 Acreditaciones
9.00 -9.30 Inauguracién
9.30 -10.30 Conferencia Plenaria

“IA Generativa en Alimentos 4.0: capacidades, impacto social y aplicaciones en la
industria”

Rodrigo da Silva Guerra (Universidade Federal do Rio Grande)
Bruna Guterres (UTEC)

10.30 - 11.00 Coffee break
SALA A - Sostenibilidad y Agroindustria SALA B - Sostenibilidad y Agroindustria SALAC CARPA
11.00 - 11.30 Disertacion "Proteinas de 11.00 - 11.30 | Disertacion | "Agrogeofisica para la
legumbres para la gestion sostenible del
elaboracién de suelo en condiciones Plato Bocado
alimentos climaticas extremas"
PLANT-BASED: Maxi Ceballos
aspectos nutricionales,
tecnofuncionales y Julian Ramos
biolégicos"
Victoria Avanza



https://cial4-0.com.ar/dis/rodrigo_da_silva_guerra
https://cial4-0.com.ar/dis/bruna_de_vargas
https://cial4-0.com.ar/dis/victoria_avanza
https://cial4-0.com.ar/dis/julian_ramos
https://cial4-0.com.ar/dis/maximiliano_ceballos
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11.30 - 12.00 Disertacion "Revalorizacion de 11.30 - 12.00 | Disertacion | "Plataforma loT para
residuos de la monitoreo y analisis
industria aceitera térmico en sistemas de
como fuente de climatizacién pasiva
antioxidantes mediante
naturales" intercambiadores
tierra-aire"
Marcela Rodriguez
Mario Chury /German
Hachmann
12.00 - 12.30 Exposicién de trabajos orales
12.30 - 13.00 Recorrido de Poster
Almuerzo libre
SALA A - Alimentos 4.0 SALA B - Educacion y Divulgacion SALAC CARPA
14.00 - 14.30 Disertacion "Gemelos digitales en | 14.00 - 14.30 |Disertacion | "Auditar, concientizar,
Alimentos 4.0: incluir: nuevos enfoques Cérdoba
aplicaciones en en BPE para pymes, Sabrosa

disefo, monitoreo y
optimizacion de
procesos"

Alejandro Lespinard

gastronomia y familias
en la era de Alimentos
4.0”

Roxana Furman

Andres Chaijale



https://cial4-0.com.ar/dis/marcela_rodriguez
https://cial4-0.com.ar/dis/mario_chury
https://cial4-0.com.ar/dis/german_hachmann
https://cial4-0.com.ar/dis/german_hachmann
https://cial4-0.com.ar/dis/alejandro_lespinard
https://cial4-0.com.ar/dis/roxana_furman
https://cial4-0.com.ar/dis/roxana_furman
https://cial4-0.com.ar/dis/roxana_furman
https://cial4-0.com.ar/dis/andres_chaijale
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14.30 - 15.00 Disertacién | "IA multiagéntica en el | 14.30 - 15.00 |Disertacion "Diatomeas como
retail alimentario: la indicadoras de la calidad
sostenibilidad no se del agua en sistemas

vende, es la hidricos del sitio
consecuencia" RAMSAR "Palmar
Mauricio Kremer Yatay". Parque Nacional
- El Palmar"
Martin Novoa

15.00 - 15.30 Disertacion "Control visual de [ 15.00 - 15.30 |Disertacién | "Formando ingenieros
alimentos mediante con innovacion: "El reto
inteligencia artificial" de la lira quesera"

Diego Gonzalez Andreina Stefani
Dondo
15.30 - 16.00 Exposicion de trabajos orales 15.30 - 16.00 |Disertacion | "Inteligencia Artificial y | Exposicion de

Educacion”

Carlos Teze

trabajos orales

Coffee break

SALA A - Alimentos, Nutricion y Salud SALA B SALAC CARPA
16.30 - 17.00 Disertacién "Regulacién 16.30 - 17.00 [ Disertacion "Hackeando el Mesa redonda
Alimentaria desde el Laboratorio: Cémo Innovacién en
Territorio: acelerar la ciencia y Gastronomia
Incorporaciones cruzar el puente para

normativas al Codigo

el impacto”



https://cial4-0.com.ar/dis/mauricio_kremer
https://cial4-0.com.ar/dis/martin_novoa
https://cial4-0.com.ar/dis/martin_novoa
https://cial4-0.com.ar/dis/martin_novoa
https://cial4-0.com.ar/dis/martin_novoa
https://cial4-0.com.ar/dis/diego_gonzalez_dondo
https://cial4-0.com.ar/dis/diego_gonzalez_dondo
https://cial4-0.com.ar/dis/andreina_stefani
https://cial4-0.com.ar/dis/andreina_stefani
https://cial4-0.com.ar/dis/andreina_stefani
https://cial4-0.com.ar/dis/carlos_teze
https://cial4-0.com.ar/dis/carlos_teze
https://cial4-0.com.ar/dis/carlos_teze
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Alimentario Argentino
y los aportes
estratégicos de Entre
Rios"

Karina Mei

17.00 - 17.30 Disertacion "Disefio de envases

para la reduccion del
desperdicio
alimentario"

Di r

17.30 - 18.00

18.00

17.00 - 17.30

Show Cultural + Feria de emprendedores



https://cial4-0.com.ar/dis/karina_meier
https://cial4-0.com.ar/dis/kevin_itoiz
https://cial4-0.com.ar/dis/diego_gordo
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SALA A- Alimentos, nutricion y salud SALA B - Alimentos, nutricion y salud SALAC CARPA
9.00 - 9.30 Disertacion | "Mas alla del sabor: | 9.00 - 9.30 Disertacion "Plantas Silvestres Comestibles
la ciencia de los alimenticias no
compuestos convencionales Rosa Vadnal
fendlicos en los
aceites de oliva de (PAN.C) y su
Rio Grande del Sur potencial para la
(Brasil)" agroindustria y la
gastronomia
Cristiano Ballus biodiversas"
Valdely Kinupp
9.30 -10.00 Disertacion | "Aprovechamiento | 9.30 -10.30 Disertacion "Especies
integral de la nuez vegetales de
pecan: propiedades interés en
nutr|C|onaIe_s del alimentacién y su
fruto, aceite y )
harina" impacto en la
salud"
Marina Panozzo
Valeria Sulsen



https://cial4-0.com.ar/dis/cristiano_ballus
https://cial4-0.com.ar/dis/valdely_ferreira_kinupp
https://cial4-0.com.ar/dis/rosa_vadnal
https://cial4-0.com.ar/dis/marina_panozzo
https://cial4-0.com.ar/dis/valeria_sulsen

campos eléctricos

tecnologia de
pulsados (PEF)"

Carolina Schebor

oportunidades
para el desarrollo
de alimentos
identitarios y
funcionales"

Carolina
Barroetavena
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10.00 - 10.30 | Disertacion "Valorizacién de 10.00 - 10.30 | Disertacién "Hongos
subproductos comestibles
mediante [a cultivados:

10.30 - 11.00

Coffee break

SALA A - Alimentos, nutricién y salud

SALA B - Sostenibilidad y Agroindustria

SALAC

CARPA

11.00 - 11.30

Disertacion

"La Gendmica
como herramienta
clave para mejorar

la calidad e
inocuidad de los
alimentos: El futuro
(¢,0 presente?) de
la microbiologia"

Juan Martin Oteiza

11.00 - 11.30

Mesa Carnes y sistemas

redonda productivos

tradicionales y
alternativos

(Carnes exaticas),

Santiago Araujo

(Carne aviar),

Ricardo Consigli

(Carne bovina),

Mariana Lagadari

(Carne porcina)

Sabores de Concordia

Maxi Ceballos



https://cial4-0.com.ar/dis/carolina_schebor
https://cial4-0.com.ar/dis/carolina_barroetavena
https://cial4-0.com.ar/dis/carolina_barroetavena
https://cial4-0.com.ar/dis/juan_martin_oteiza
https://cial4-0.com.ar/dis/melina_simoncini
https://cial4-0.com.ar/dis/santiago_araujo
https://cial4-0.com.ar/dis/ricardo_consigli
https://cial4-0.com.ar/dis/ricardo_consigli
https://cial4-0.com.ar/dis/mariana_lagadari
https://cial4-0.com.ar/dis/maximiliano_ceballos
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11.30 - 12.00

Disertacion

"Etiquetado frontal
de alimentos:
limitaciones y
controversias"

Susana Socolovsky

11.30 - 12.00

12.00 - 12.30

Disertacion

"El rol de la
espectrometria de
masa en el
aseguramiento de
la inocuidad
alimentaria”

Diego Grassi

12.00 - 12.30

12.30 - 13.00

Recorrido de Poster

Almuerzo libre

SALA A - Sostenibilidad y Agroindustria SALA B - Mecatrénica SALAC CARPA
14.00 - 14.30 | Disertacion "El desafiode [ 14.00 - 14.30 |Disertacion | "De la caja negra a
evaluar las la decision Heinz Wuth
transiciones hacia confiable: Ciencia y Cocina
la economia

circular: gestion de
residuos en la

inteligencia artificial
explicable para
sistemas



https://cial4-0.com.ar/dis/susana_socolovsky
https://cial4-0.com.ar/dis/diego_grassi
https://cial4-0.com.ar/dis/heinz_wuth
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14.30 - 15.00 industria 14.30 - 15.00 agroalimentarios,
alimentaria" trazabilidad y toma
de decisiones"
Maria del Pilar Pablo Cuia | Bruna
Buera Guterrez
15.00 - 15.30 | Disertacion “Respuesta 15.00 - 15.30 |Disertacion

16.30 - 17.15

sensorial fisioldgica
del consumidor
analizando
productos
alimentarios”

Reynaldo Silva

Coffee break

Conferencia Plenaria

"Robots inteligentes
que transforman el
futuro”

Sebastian Coulleri

"Del ambiente al alimento: microorganismos, fermentaciones e innovaciéon con
identidad territorial”

Diego Libkind

15.30 - 16.00

SALAC

CARPA

17.30

Acto de cierre



https://cial4-0.com.ar/dis/pilar_buera
https://cial4-0.com.ar/dis/pilar_buera
https://cial4-0.com.ar/dis/pablo_cabrera
https://cial4-0.com.ar/dis/bruna_de_vargas
https://cial4-0.com.ar/dis/bruna_de_vargas
https://cial4-0.com.ar/dis/martin_novoa
https://cial4-0.com.ar/dis/reynaldo_silva
https://cial4-0.com.ar/dis/sebastian_coullerie
https://cial4-0.com.ar/dis/andreina_stefani
https://cial4-0.com.ar/dis/diego_libkind
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